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2206 0059 00 7,7€/nl)
100

2206: Other fermented beverages (for example, cider, perry, mead, saké); mixtures of fermented beverages
and mixtures of fermented beverages and non-alcoholic beverages, not elsewhere specified or included
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Blatt1

		ドイツ、スイスの日本酒、リキュール、蒸留酒にかかる税金

		EU関税				7,7 €/hl		全ての日本酒にかかる。蒸留酒はなし。

		ドイツ・アルコール税 

				Zwischenerzeugnissteuer		102 €/hl		中間産物税。15度以下のアル添日本酒（15％以下の純米酒は課税なし）

				Zwischenerzeugnissteuer		153 €/hl		中間産物税。15度を超える日本酒（純米、アル添）

				Schaumweinsteuer		153 €/hl		発泡酒税

				Brandweinsteuer		1303/hl as 100% alc.		蒸留酒税

				Alkopopsteuer		5500 €/hl as 100% alc.		蒸留酒をベースにして、糖類、果汁などを添加したアルコール飲料にかかる税



		スイス関税				28 CHF /hl		全ての日本酒にかかる。

		スイス・アルコール税

				Monopolsteuer		1450 CHF/hl as 100% Alc.		専売税。15度を超える純米酒（15％以下の純米酒は課税なし）

				Monopolsteuer		2900 CHF/hl as 100% Alc.		専売税。アル添酒、蒸留酒

				ドイツ		関税		アルコール税		消費税19％込み		1€=130 yen

				純米酒　720 ml, 15% vol.		0.06 €		なし		0.07 €		9 ¥

				純米酒　720 ml, 17% vol.		0.06 €		1.10 €		1.38 €		179 ¥

				本醸造酒　720 ml, 15% vol.		0.06 €		0.73 €		0.94 €		122 ¥

				本醸造酒　720 ml, 17% vol.		0.06 €		1.10 €		1.38 €		179 ¥

				焼酎リキュール720 ml, 8%		なし		3.92 €		4.66 €		606 ¥



				スイス		関税		アルコール税		消費税8,8％込み		1CHF=112 yen

				純米酒　720 ml, 15% vol.		0.20 [$CHF]		なし		0.07 [$CHF]		8 ¥

				純米酒　720 ml, 17% vol.		0.20 [$CHF]		1.77 [$CHF]		2.35 [$CHF]		263 ¥

				本醸造酒　720 ml, 15% vol.		0.20 [$CHF]		3.13 [$CHF]		3.97 [$CHF]		444 ¥

				本醸造酒　720 ml, 17% vol.		0.20 [$CHF]		3.55 [$CHF]		4.46 [$CHF]		500 ¥





								関税コード		アルコール税コード

				純米酒		15%以下		2206 0059 00		なし

						15％を超える		2206 0059 00		5230

				本醸造、吟醸酒		15%以下		2206 0059 00		5220

						15％を超える		2206 0059 00		5230

				普通酒		15%以下		2206 0059 00		5220

						15％を超える		2206 0059 00		5230

				発泡日本酒(till 1,5 Bar)						上記の日本酒と同様

				発泡日本酒(over 1,5 Bar)				2206 0039 00 0		5220

				純米酒ベースリキュール		15%以下		2206 0059 00		なし

						15％を超える				5230

				焼酎ベースリキュール				2208 9069 00 0		2015, 4000

				みりん				2208 9069 00 0		2015

				焼酎				2208 9069 00 0		2015
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*Gold Award

Literature contest 2013 of
the gastronomic academy
Germany

*Best in the World (Category
Spirits)

Gourmand International
Cookbook Award




150 Gaumenfreuden Sieben Samurai Kéche 151

Daruma Masamune — 2011 (124)

Ivan Monreal. ,Zu unserem Dessert Brick in the Wall serviere ich einen Sake ,Daruma Masamune“. Der Sake hat eine
cremige Konsistenz und leichte Vanillenoten, die sehr gut zu dem Legostein aus Gewiirzmilch passen. Die Nase erinnert uns
an Portwein, welcher die perfekte Begleitung fiir Rote Bete und Himbeere ist. Der spiirbare Restzucker ist sehr angenehm.
Die Verbindung mit der Siifle unseres Desserts macht diese Kombination zu einem siiflen kulinarischen Erlebnis."

Brick in the Wall — Juan Amador (200)

Gewiirzmilch-Custard, Rote-Bete-Macarons, Rote-Bete-Himbeersorbet, Schokoboden
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Vielen Dank fur lhre Aufmerksamkeit!
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UENO GOURMET

Yoshiko Ueno-Mduller
Bahnhofstr. 7A, 61476 Kronberg, Germany
Seestr. 110, CH 8610 Uster, Swiss
9 Aria house, 5-15 Newton Street, London WC2B5EN, UK

www.japan-gourmet.com





